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DE BILT
De Witte Zwaan

Mooie intieme zaak, stijlvol van inrichting,
open keuken, een bar, verlichte nisjes aan de
muren en door de zwarte stalen taatsdeuren
kijk je uit op een weelderige groene tuin.
Patron-cuisinier Timo Agterberg kookt Frans
met oosterse invloeden. Er is een vijf- of
zesgangenmenu te bestellen. De wijnkaart
biedt lekker veel keuze in alle prijsklassen.
Het zit vol tijdens ons weekendbezoek

en er hangt een vrolijk sfeertje. Al snel
brengt gastvrouw Danique Haaksman,

een topper in haar vak, ons aperitief: een
glas Les Yeuses viognier. Met een parade
aan amuses en plukbrood van brioche en
lavendel met boerenroomboter en beurre
noisette. Tartaar van watermeloen met
gepekelde eidooier, gepofte wilde rijst en
ijs van piccalilly is het vooraf. Crispy rijst,
lekkere ijsstructuren en vlezige structuur
van watermeloen. Je wordt een beetje
gefopt want denkt vlees te eten (de
watermeloen heeft een dieprode kleur).

In combinatie met de eierdooier is het
gerecht smaakvol en heel creatief. Erbij

een glas chardonnay Masseria Li Veli van
Contrade uit Puglia. Langzaam in de oven
gegaarde lamsnek volgt, met crunchy
aardappelkaantjes en eigen jus met gepofte
knoflook. We vragen extra jus, want die
maakt ons blij. Als garnituren asperges uit
De Bilt versierd met rettich, lavas, daslook,
doperwt en blauwe bloempjes. We ronden
af met een overdadig palet aan friandises,
alles huisgemaakt. Wat een fijn adres!



